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腐
敗
防
止

　
貯
蔵
病
害
予
防
の
た
め
に
収
穫
直
前
に
薬
剤
散
布
を
実
施
し

て
く
だ
さ
い
。

〇
ベ
ン
レ
ー
ト
水
和
剤　
　
４
０
０
０
倍
（
収
穫
前
日–

４
回
）

〇
ベ
フ
ラ
ン
液
剤
25　
　
　
２
０
０
０
倍
（
収
穫
前
日–

３
回
）

収
穫ミカ

ン
の
収
穫
時
期
の
判
断
は
、
基
本
的
に
着
色
を
見
て
判

断
し
ま
す
。
年
内
出
荷
用
は
完
全
着
色
、
貯
蔵
用
は
七
～
八
分

着
色
以
上
を
目
安
に
収
穫
を
行
い
ま
し
ょ
う
。
果
実
に
傷
が
つ

く
と
腐
敗
す
る
原
因
と
な
る
た
め
、
注
意
し
て
作
業
を
行
い
ま

し
ょ
う
。

予よ

措そ

　
予
措
は
、
果
皮
の
水
分
を
減
少
さ
せ
、
貯
蔵
時
に
湿
度
の
影

響
を
受
け
に
く
く
す
る
重
要
な
作
業
で
す
。
収
穫
後
は
、
直
射

日
光
が
当
た
ら
な
い
風
通
し
の
良
い
場
所
で
、
１
～
２
週
間
か

け
て
果
実
を
乾
燥
さ
せ
、
３
％
程
度
を
目
安
に
果
実
重
を
減
少

さ
せ
ま
す
。
浮
皮
の
果
実
は
５
％
程
度
と
や
や
強
め
の
予
措
を

行
い
ま
す
が
、
予
措
を
行
っ
て
も
貯
蔵
性
が
劣
る
た
め
軽
度
の

浮
皮
で
あ
れ
ば
１
～
２
月
ま
で
、
中
程
度
の
浮
皮
で
あ
れ
ば
１

月
ま
で
の
貯
蔵
と
し
、
早
め
の
出
荷
を
心
掛
け
ま
し
ょ
う
。

貯
蔵
管
理

　
入
庫
量
1
坪
１
㌧
に
対
し
て
貯
蔵
に
最
適
な
環
境
は
、
貯
蔵

適
温
５
～
８
℃
、
湿
度
85
％
で
す
。
貯
蔵
庫
内
の
点
検
は
、
１

カ
月
に
１
～
２
回
行
い
、
腐
敗
果
の
除
去
や
貯
蔵
箱
の
差
し
替

え
を
行
い
ま
し
ょ
う
。

　
貯
蔵
庫
に
ミ
カ
ン
の
入
っ
た
コ
ン
テ
ナ
や
木
箱
を
詰
め
込
み

す
ぎ
た
り
、
コ
ン
テ
ナ
に
い
っ
ぱ
い
果
実
を
入
れ
た
り
す
る
と
、

風
通
し
が
悪
く
加
湿
気
味
と
な
り
、
貯
蔵
中
に
浮
き
皮
や
腐
敗

が
増
え
る
の
で
注
意
し
ま
し
ょ
う
。
逆
に
、
過
乾
燥
に
な
る
と

果
皮
に
し
な
び
が
生
じ
て
し
ま
う
の
で
、
貯
蔵
庫
内
外
に
温
湿

度
計
を
設
置
し
、
適
切
な
温
湿
度
の
管
理
を
行
い
ま
し
ょ
う
。
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